


Compostela Gastronómica nace en 2014 como 
un proyecto  de CONTINUIDAD para dar a 

conocer, participar y vivir nuestra cultura: la 
tradición, nuestro legado, nuestro presente 

innovador y reconocido y nuestro prometedor 
futuro en materia alimentaria y gastronómica. 
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Compostela Gastronómica es una iniciativa que 
impulsa Turismo de Santiago de Compostela en 
2014 con la intención de convertirse en 
plataforma y punto de referencia de la cultura 
gastronómica gallega y lugar de encuentro para 
profesionales del sector. 

Santiago de Compostela es la sede de Compostela 
Gastronómica y,  el Mercado de Abastos, histórico 
lugar de encuentro y de transmisión de conocimiento 
culinario de la ciudad, es el corazón del Festival.  

Compostela Gastronómica propone un amplio 
programa de actividades dirigidas al sector 
profesional, periodistas y creadores de opinión y 
público final, concebido bajo la filosofía de “con las 
manos en la masa”, de forma que el asistente se sienta 
parte de la experiencia del evento, en una 
intervención integral en la que participan la propia 
arquitectura de la Plaza de Abastos, los puestos del 
mercado, los productores, los cocineros, la ciudadanía 
y el conjunto de servicios de la ciudad. 



Compostela Gastronómica 2014 en cifras 

47 ponentes 
39 actividades 
4 jornadas Espacio Gastro 
4 conciertos en directo 
2 expos fotográficas 
36 establecimientos participantes 
1.347 inscritos en actividades 
3.953 consumiciones Espacio Gastro 

3.393 seguidores en RRSS 
11.188 visitas web 
7.000 usuarios únicos 
70.000 páginas visualizadas 
123 apariciones en prensa 
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¿A quien se dirige? 
PO 1. Profesionales: un programa específico de 
actividades orientados a los profesionales del sector 
de la alimentación y la gastronomía de Santiago de 
Compostela, comarca y Galicia. 

PO 2. Periodistas y creadores de opinión de viajes y 
gastronomía de ámbito nacional e internacional. 

PO 3. Público final: actividades á dirigida a público 
final y concretamente a la familia y a los niños, tanto 
residentes en Santiago de Compostela como 
visitantes.  

¿Quien participa? 

•  Chefs gallegos y nacionales. 
•  Productores agroalimentarios 
•  Profesionales del sector de la restauración y la 

hosteleria 
•  Empresas y distribuidores del sector 
•  Fabricantes 



Cuándo y dónde 
Compostela Gastronómica se celebra del 16 
al 21 de Abril de 2015.  

El programa de actividades se desarrolla en 
el Aula Gastronómica y la Nave 5 del  
Mercado de Abastos de Santiago de 
Compostela, así como en diferentes 
establecimientos especializados y de 
hostelería de la ciudad. 

Además, se celebrará una edición especial 
de Compostela Gastronómica Nadal en 
diciembre de 2015. 
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SHOWCOOKINGS TALLERES de  
PRODUCTO 

Actividades 

1 2 3 4 

COMPRO, COCINO 
Y COMO CON 

COCINA PARA  
NIÑOS 

RUTA “MENUS de 
MERCADO” 

RUTA “TAPAS  
GOURMET” 
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6 7 8 

CATAS Y OTRAS  
ACTIVIDADES 

POP-UP 
ESPACIO GASTRO 

MONOGRAFICO 
PAN 

MONOGRAFICO 
TAPAS 

10 11 12 13 

ANFITRIONES DE 
COMPOSTELA 

WORKSHOP 
PRODUCTORES 

9 

NUEVOS 
TALENTOS 
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Espacio de encuentro y networking de productores gallegos y profesionales y expertos 
de los sectores de alimentación, gastronomía y restauración de Galicia y Santiago. 

Fechas:    20 de Abril de 2015 
Horario:    de 17 a 19 h. 
Sede:      Nave 5 Mercado de Abastos de Santiago 

Infraestructura y servicios: 

•  Puestos de 2x3 m con conexión eléctrica. 
•  Identificación del puesto con nombre comercial 
•  Posibilidad de personalizar/tematizar puesto con material propio (carteleria, 

expositor,…) 
•  Acceso al puesto para montaje desde primera hora de la mañana. 
•  Almacén de frio 
•  Amenización musical 
•  Personal de limpieza 
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WORKSHOP 
PRODUCTORES 

Nave 5, Mercado de Abastos 
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WORKSHOP 
PRODUCTORES 

Nave 5, Mercado de Abastos 
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Dirección y Oficina Técnica 
Singulae 
Marta Arias 
marias@singulae.es 
T. 646 97 62 87 

Contacto 




